


NEL CUORE DELLA TOSCANA

Gelli Salumi S.p.A. ha sede nel territorio di Certaldo, piccolo comune 
toscano della provincia di Firenze, situato nell’area denominata Valdelsa.	
Il nome Certaldo deriva dal latino Cerrus Altus, ossia altura ricoperta di 
cerri. È patria dello scrittore Giovanni Boccaccio, che visse nella casa che oggi 
ospita il museo a lui dedicato.  La parte antica del paese è raccolta entro le 
mura medievali che fanno da cornice alla chiesa dei Santi Jacopo e Filippo, 
dove è collocata la tomba del Boccaccio, al Palazzo Pretorio e alle Logge del 
Mercato (Palazzo Stiozzi Ridolfi).  Certaldo ha una forte tradizione contadina 
con una ricca produzione di olio extra vergine di oliva e la presenza di 
alcune etichette di vino Chianti D.O.C.G.  Il pezzo forte della produzione 
agricola è però la Cipolla di Certaldo: raffigurata nello stemma del paese fin 
dal Medioevo, rappresenta il simbolo e la bandiera di una civiltà contadina di 
antichissime tradizioni.

IM HERZEN DER TOSKANA

Gelli Salumi S.p.A. liegt in Certaldo, eine kleine toskanische Stadt in der 
Provinz von Florenz. Der Name Certaldo kommt aus dem Lateinischen 
Cerrus Altus, das heißt “hohen Boden von Eichen bedeckt”. Es ist der 
Geburtsort des mittelalterlichen Schriftstellers Giovanni Boccaccio; sein Haus 
ist ein Museum geworden. Der alte Bereich der Stadt ist immer noch von 
mittelalterlichen Mauern umgeben, eine wunderbare Kulisse für die Kirche 
des heiligen Jacopo und Filippo, die das Grab von Boccaccio beherbergt, für 
Palazzo Pretorio und die Logge des Markts (Palazzo Stiozzi Ridolfi). Certaldo 
hat eine große landwirtschaftliche Tradition, eine reiche Produktion von 
Olivenöl und einige Etiketten vom Wein Chianti D.O.C.G. Das wichtigste 
Produkt ist aber der Zwiebel von Certaldo: in dem Wappen der Stadt seit 
dem Mittelalter illustrierte, stellt das Symbol einer Bauernkultur der alten 
Traditionen.

RIGHT IN THE HEART OF TUSCANY

Gelli Salumi S.p.A. is located in Certaldo, a small Tuscan town of Florence 
territory called Valdelsa. The name Certaldo comes from Latin Cerrus Altus, 
that means “high ground covered of oak trees”. It is the birthplace of the 
medieval writer Giovanni Boccaccio; his house has become a museum to 
him dedicated. The ancient area of the town is still surrounded by medieval 
walls, a wonderful setting for Saints Jacopo and Filippo’s church, that hosts 
Boccaccio’s grave, the Palazzo Pretorio and the Logge of the market (Palazzo 
Stiozzi Ridolfi). Certaldo has a great farming tradition with a rich production 
of extra virgin olive oil and some labels of Chianti D.O.C.G. wine. However, 
the most important product is the onion of Certaldo: illustrated in the coat 
of arms of the town since Middle Ages, represents the symbol of a farming 
civilization of ancient traditions.



THE HISTORY 
The history of Gelli Salumi starts in 1971 thanks to the fulfillment of a great 
salami factory project, conceived and deeply desired by the two founders, the 
brothers Giampiero and Franco Gelli. Since the beginning the company had a 
positive feedback from Tuscan market and in 1985 a first renovation took place to 
face the increasing market demand. About ten years later, in compliance with the 
introduction of EC Regulations, a considerable extension work was carried out. 
This process naturally brought the company to UNI EN ISO 9001 and, afterwards, 
to international IFS BRC certifications. Over the years, although an increasing sales 
volume, Gelli salumi has kept its family-run business nature thanks to care and 
perseverance of Giampiero and Franco’s daughters, who still carry on their fathers’ 
project.

DIE GESCHICHTE
Die Geschichte von Gelli Salumi beginnt im Jahr 1971 dank der Erfüllung eines 
großes Projekt von einer Salami-Fabrik, das beide Gründer, die Brüder Giampiero 
und Franco Gelli, konzipiert und stark gewünscht hatten. Seit Anfang hatte das 
Unternehmen ein positives Feedback vom toskanischen Markt und im Jahr 1985 
fand eine erste Erneuerung statt, um besser an die steigende Nachfrage des 
Markts zu antworten. Etwa zehn Jahre später, im Einklang mit der Einführung der 
EG-Verordnungen, wurde eine erhebliche Verlängerung der Fabrik durchgeführt. 
Das Unternehmen bekommte dann die UNI EN ISO 9001 und danach die 
internationalen IFS BRC Zertifizierungen. Jahr für Jahr, obwohl die steigende 
Umsatzvolumen, hat Gelli Salumi seine Familienunternehmen Natur dank die 
Sorgfalt und die Beharrlichkeit der Töchter von Giampiero und Franco gehalten, 
die das Projekt von Ihren Väter noch tragen.

La storia di Gelli Salumi prende il via nel 1971 grazie alla realizzazione del progetto 
di un grande salumificio voluto fortemente dai due soci fondatori, i fratelli 
Giampiero e Franco Gelli. Già nei primi anni l’azienda ha un ottimo riscontro sul 
mercato toscano tanto che nel 1985 si effettua il primo ampliamento della struttura 
per far fronte alla crescente domanda di prodotto. Una decina d’anni più tardi, a 
seguito dell’introduzione delle normative comunitarie, viene effettuato un ulteriore 
ampliamento della superficie coperta (4500 mq). Un processo che porterà l’azienda 
a certificarsi prima con le norme ISO e successivamente con le regolamentazioni 
internazionali IFS BRC. Nel corso di questi anni, nonostante la crescita di volume 
e di fatturato, Gelli salumi ha mantenuto il suo carattere di azienda a conduzione 
familiare grazie all’impegno e alla costanza delle figlie di Giampiero e Franco, che 
portano avanti un progetto nato cinquanta anni fa.

LA STORIA



Gelli Salumi S.p.A. è un’azienda specializzata nella produzione di salumi tipici toscani, quali la 
finocchiona e il salame di suino, le salsicce e i salami di cinghiale, il prosciutto toscano D. O. P. 
e altri prodotti fortemente legati alla tradizione contadina di questa zona. Gelli Salumi S.p.A. è 
stata in grado di recepire tale tradizione e di evolverla secondo i moderni standard di qualità. 
Gelli Salumi S.p.A., che impiega circa 30 addetti e produce più di 1.500 tonnellate all’anno, 
offre una vasta gamma di prodotti ponendo sempre attenzione a mantenere un criterio di 
lavorazione artigianale e un alto livello qualitativo. 
Alcuni salumi vengono prodotti secondo il sistema di filiera corta, utilizzando carni di suini 
locali, in modo da soddisfare le richieste di clienti che sono molto sensibili a questo tipo di 
lavorazione. A partire dagli anni ’90 l’azienda ha iniziato un costante e graduale processo di 
espansione sui principali mercati internazionali.

DIE FIRMA HEUTE
Gelli Salumi S.p.A. ist eine Firma, die typische toskanischen Salami, Fenchelsalami, Wurst, 
Würstchen und Salami vom Wildschwein, 
toskanischen Schinken D. O. P. und andere Wurstwaren produziert und stark verbunden an 
bäuerliche Traditionen dieser Gegend ist. Gelli Salumi S.p.A. hat diese Tradition tragen können 
und sich nach modernen Standards der Qualität entwickelt. Die Fabrik beschäftigt zirka 30 
Mitarbeiter und produziert mehr als 1.500 Tonnen pro Jahr. Die Firma Gelli Salumi bietet eine 
breite Palette von Produkte immer mit Augenmerk auf die Beibehaltung einer Politik der 
Handwerkskunst und ein hohes Maß an Qualität, sind einige Fleisch nach dem kurzen Supply 
Chain-System hergestellt, wobei einheimisches Fleisch von Schwein, die Anforderungen der 
Kunden gerecht, die sehr empfindlich auf diese Art von Arbeit sind. Seit den 90er Jahren 
begann das Unternehmen einen stetigen und schrittweisen Prozess der Expansion in wichtigen 
internationalen Märkten.

THE COMPANY TODAY
Gelli Salumi S.p.A. has specialized in the production of quality cured meats.  
All are traditional Tuscan specialities such as the finocchiona (fennel salami), pork salami, wild-
boar salami and sausages, cured Tuscan ham with D.O.P. certification (protected designation of 
origin) and all are strongly tied to the local farming traditions of this area. 
Gelli Salumi S.p.A. has managed to understand these local traditions and develop them 
according to the most modern quality standards. The firm employs about 30 people and 
annually produces over 1500 tons of goods.
Gelli Salumi offers a wide range of products paying constant attention to artisan production 
methods and to high quality standards: food chain products, made with local pork meat, are 
available in order to satisfy all customers requests. The company  began a steady and gradual 
expansion on main international markets since the ‘90s.

L’ AZIENDA OGGI



…ED’ E’ PENSANDO POI AD UN GUSTO DELICATO 
COME LA BACCA DI UN ARBUSTO SUDAMERICANO, 
CHE NASCE LA COSCIA DI SUINO AL PEPE ROSA 
DAL SAPORE AROMATICO E DALLA COPERTURA 
DI COLORE ROSSASTRO CARATTERISTICO 
DI QUESTI FRUTTI…

The aromatic pink pepper ham, 
with its reddish outside colour,
 was thought up thinking about 
a delicate taste,  as the South American 
shrub berry one.

Unserer Schinken wird mit Rosepfeffer 
mit sehr fein Geschmack produziert, 
typisch dieses eigenartige Früchte...

al pepe rosa

Coscia
  di Suino
stagionata

coscia suino stagionata con pepe rosa tranci s/v
Cured boneless ham in pieces v. p. with pink pepper
gereifter Schinken in Stücke Vakuum mit Rosepfeffer

00440 6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1 ca

peso
weight

Gewicht

articolo
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

alla cipolla di certaldo

…..MA E’ TORNANDO CON IL PENSIERO AL PASSATO 
CHE NASCE IL SALAME ALLA CIPOLLA DI CERTALDO   
DOVE ALLA CARNE DI SUINO  VIENE AGGIUNTO
IL PREZIOSO ORTAGGIO CARATTERIZZATO 
DAL SAPORE INTENSO E LEGGERMENTE DOLCIASTRO…

The salami with typical Certaldo onion 
was planned thinking back over the past: 
this special kind of onion, 
with its peculiar lightly sweet taste, 
is minced together with pork meat… 

...Denken an die Vergangenheit der Salami 
mit Certaldo-Zwiebeln nimmt feste Form: mit 
Schweinefleisch werde diese süssliche und sehr 
intensiv Geschmack Zwiebel eingesetzt...

Salame  alla cipolla di certaldo sfuso
Salami with “Certaldo” onion
Salami mit Certaldo-Zwiebeln

0127 12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung



gastronomia   
gastronomy   gastronomie

…dall’incontro tra storia, tradizione e natura 
nascono i prodotti della nostra gastronomia… 

… our gastronomy products were created thanks to 
the combination of history, tradition and nature…

...unsere Gastronomische Produkte sind durch Geschichte, 
Tradition und Natur produziert... 



insaccati   sausages   SALAMI

12

salame toscano spianato oro sfuso
pressed salami “oro”
Salami flach “oro”

salame toscano spianato oro metà s/v
pressed salami “oro” half v. p.
Salami flach “oro” hälfte Vakuum

0131

0135

salame toscano sfuso
Tuscan salami
Toskanische Salami ganz

salame toscano sfuso
Tuscan salami
Toskanische Salami ganz

salame toscano sfuso
Tuscan salami
Toskanische Salami ganz

salame toscano sfuso
Tuscan salami
Toskanische Salami ganz

salame toscano metà s/v
Tuscan salami half v. p.
Toskanische Salami hälfte Vakuum
 
salame toscano legato a mano sfuso
hand-tied Tuscan salami
Handgeschnürte toskanische Salami ganz

salame toscano legato a mano metà s/v
hand-tied Tuscan salami half v. p.
Handgeschnürte toskanische Salami hälfte vakuum

0138

0139

0140

 0141
 

 0142
 

0098

0105

9

10

6

5

in base al peso

in base al peso

in base al peso
based on the weight

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 2

kg 3

kg 4

kg 5

kg 1/1,5/2/2,5

kg 2/3/4/5

kg 1/1,5/2/2,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

10

20

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

based on the weight

based on the weight

      SALAMI   sausages   insaccati  
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3salame gentile sfuso 2 metri per mostra
salami “gentile” show size
Salami “gentile” ganz messe große

0115

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 4

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung



finocchiona igp sfusa
finocchiona PGI*, LOOSE
FINOCCHIONA ggA*, UNVERPACKT

finocchiona igp sfusa
finocchiona PGI*, LOOSE
FINOCCHIONA ggA*, UNVERPACKT

finocchiona igp metà s/v
finocchiona PGI*, HALF V.P.
FINOCCHIONA ggA*, HÄLFTE VAKUUM

0776

0779

0777

10

7

6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 2

kg 3

kg 5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

FINOCCHIONA IGP

* PGI: protected GEOGRAPHICAL INDICATION 
* gga: geschützte geographische angabe

gastronomia











   
gastronom










y 
  G

astronomie










      SALAMI   sausages   insaccati  

BRICIOLONA CON FINOCCHIO gigante metà s/v
extra size salami with fennel “finocchiona” half v. p.
Riesen Fenchelsalami hälfte Vakuum

BRICIOLONA CON FINOCCHIO gigante metà s/v
extra size salami with fennel “finocchiona” half v. p.
Riesen Fenchelsalami hälfte Vakuum

0076

0077

4

6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 7

kg 5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

BRICIOLONA CON FINOCCHIO sfusa
salami with fennel “finocchiona”
Fenchelsalami ganz

BRICIOLONA CON FINOCCHIO sfusa
salami with fennel “finocchiona”
Fenchelsalami ganz

BRICIOLONA CON FINOCCHIO metà s/v
salami with fennel “finocchiona” half v. p. 
Fenchelsalami hälfte Vakuum

BRICIOLONA CON FINOCCHIO siluro metà s/v
salami with fennel “finocchiona siluro” half v. p.
Fenchelsalami “siluro” hälfte Vakuum

0079

0080

0083

0082

7

10

18

10

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 2

kg 3

kg 1,5

kg 3

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

15
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articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

kg 3

kg 1,5

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

7

14

salame milano sfuso
salami “Milano”
Salami “Milano” ganz

salame milano metà s/v
salami “Milano” half v. p.
Salami “Milano” hälfte Vakuum

0119

0121

salame ungherese sfuso
salami “ungherese”
Salami “ungherese” ganz

salame ungherese metà s/v
salami “ungherese” half v. p.
Salami “ungherese” hälfte Vakuum

0501

502

7

14

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

insaccati   sausages   SALAMI
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      SALAMI   sausages   insaccati  
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articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

kg 3

kg 1,5

kg 3

kg 3

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

8

16

6

6

salame ventricina sfuso
spicy salami “ventricina”
scharfe Salami “Ventricina” ganz

salame  ventricina metà s/v
spicy salami “ventricina” half v. p.
scharfe Salami “Ventricina” hälfte Vakuum

salame  ventricina SPIANATA
PRESSED spicy salami “ventricina” 
scharfe FLACHE Salami “Ventricina” 

salame  ventricina SPIANATA s/v
PRESSED spicy salami “ventricina” v. p. 
scharfe FLACHE Salami “Ventricina”  Vakuum

0153

0154

00131

00137



prosciutto nostrale dop sfuso c/osso
15 months Cured Tuscan PDO* ham with bone
15 Monate Toskana g.U.* Schinken mit Knochen

prosciutto nostrale dop senza osso s/v 
15 months Cured Tuscan boneless PDO* ham v. p.
15 Monate Toskana g.U.* Schinken ohne Knochen Vakuum

0041
 

00500

2

3

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 9/10

kg 8

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

* PDO: protected designation of origin
* GU: geschützte Ursprungsbezeichnung

PROSCIUTTO TOSCANO DOP

gastronomia











   
gastronom










y 
  G

astronomie










coscia suino senza osso con pepe sfusa
Cured boneless ham with pepper
gereifter Schinken ohne Knochen mit Pfeffer

coscia suino senza osso intera s/v
Cured boneless ham v. p.
gereifter Schinken ohne Knochen Vakuum

coscia suino senza osso e senza pepe con stucco sfusA
Cured boneless ham without pepper
gereifter Schinken ohne Knochen ohne Pfeffer

coscia suino senza osso con pepe rosa sfusA
Cured boneless ham with pink pepper
gereifter Schinken ohne Knochen mit Rosepfeffer

coscia suino senza osso con peperoncino sfusA
Cured boneless ham with CHILI PEPPER
gereifter Schinken ohne Knochen mit SCHARFEM paprika 

0045

0046

00461

00400

0039

4

3

4

4

4

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 6

kg 6

kg 6

kg 6

kg 6

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

   gereifte Produkte   Cured products   Stagionati

spalla nostrale senza osso sfusa
Cured regional boneless shoulder
Regionale Schulter ohne Knochen

spalla nostrale senza osso s/v
Cured regional boneless shoulder v. p.
Regionale Schulter ohne Knochen Vakuum

spalla con osso sfusa
Cured shoulder with bone
Schulter mit Knochen

0049

0048

0052

5

5

4

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 4

kg 4

kg 4/5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

19



20

Stagionati   Cured products   gereifte Produkte

pancetta amburgo con pepe sfusa
flat bacon “Amburgo” with pepper
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit Pfeffer

pancetta amburgo con pepe intera s/v
flat bacon “Amburgo” with pepper vacuum
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit Pfeffer Vakuum

pancetta amburgo senza pepe sfusa
flat bacon “Amburgo” without pepper
flacher Bauchspeck “Amburgo” ohne Pfeffer

pancetta amburgo senza pepe intera s/v
flat bacon “Amburgo” without pepper vacuum
flacher Bauchspeck “Amburgo” ohne Pfeffer Vakuum

pancetta amburgo con peperoncino sfusa
flat bacon “Amburgo” with CHILI PEPPER
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit SCHARFEM Paprika

pancetta amburgo con peperoncino intera s/v
flat bacon “Amburgo” with CHILI PEPPER vacuum
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit SCHARFEM Paprika Vakuum

pancetta amburgo metà con pepe s/v
flat bacon “Amburgo” with pepper half v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit Pfeffer hälfte Vakuum

pancetta amburgo metà senza pepe s/v
flat bacon “Amburgo” without pepper half v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” ohne Pfeffer hälfte Vakuum

pancetta amburgo metà con peperoncino s/v
flat bacon “Amburgo” with CHILI PEPPER half v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit SCHARFEM Paprika hälfte  Vakuum

0022

0026

00220

00026

00221

00222

0030

00300

00301

10

10

10

10

10

10

20

20

20

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 2/3

kg 2/3

kg 2/3

kg 2/3

kg 2/3

kg 2/3

kg 1,5

kg 1,5

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

pancetta nostrale sfusa
regional flat bacon
Regionaler flacher Bauchspeck

pancetta nostrale metà s/v
regional flat bacon half v. p.
Regionaler flacher Bauchspeck hälfte Vakuum	

0027

0029

8

16

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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   gereifte Produkte   Cured products   Stagionati
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pancetta arrotolata senza cotenna sfusa
skinless rolled bacon
gerollter Bauchspeck ohne Schwarte	

pancetta arrotolata senza cotenna metà s/v
skinless rolled bacon half v. p.
gerollter Bauchspeck ohne Schwarte hälfte Vakuum

0023

0024

6

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3/4

kg 1,5/2

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

0001

0002

0004

0005

0007

16

16

16

32

16

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5

kg 1,5

 
kg 1,5

kg 1,5

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

capocollo incartato sfuso con finocchio
Cured wrapped neck with fennel
verpackter Schweinehals mit Fenchel

capocollo incartato sfuso senza finocchio
Cured wrapped neck without fennel
Schweinehals in Papier verpackt ohne Fenchel

capocollo con finocchio sfuso
Cured neck with fennel
Schweinehals mit Fenchel

capocollo senza finocchio sfuso
Cured neck without fennel
Schweinehals ohne Fenchel

capocollo intero con o senza finocchio s/v
Cured neck  v. p.  with or without fennel
Schweinehals in Papier verpackt Vakuum mit oder ohne Fenchel



22

Stagionati   Cured products   gereifte Produkte

Lombo suino stagionato nostrale con pepe sfuso
Tuscan Cured pork loin with pepper
gelagerte toskanische Lende mit Pfeffer

Lombo suino stagionato nostrale con pepe  intero s/v
Tuscan Cured pork loin with pepper v. p.
gelagerte toskanische Lende mit Pfeffer Vakuum

Lombo suino stagionato nostrale con pepe metà s/v
Tuscan Cured pork loin with pepper half v. p.
gelagerte toskanische Lende mit Pfeffer hälfte Vakuum

Lombo suino incartato senza finocchio metà s/v
Cured wrapped pork loin without fennel half v. p.
eingepackte gelagerte Lende ohne Fenchel hälfte Vakuum

Lombo suino incartato con finocchio metà s/v
Cured wrapped pork loin with fennel half v. p.
eingepackte gelagerte Lende mit Fenchel hälfte Vakuum

Lombo suino stagionato nostrale con peperoncino metà s/v
Tuscan Cured pork loin with CHILI PEPPER half v. p.
eingepackte gelagerte Lende mit SCHARFEM Paprika hälfte  Vakuum

0016

0013

0017

0015

0014

00177

10

10

20

20

20

20

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

kg 3

kg 1,5

kg 1,5

kg 1,5

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

guanciale con pepe o peperoncino intero sfuso
Cured cheek with pepper or CHILI PEPPER 
gereifte Schweinebacke mit Pfeffer oder SCHARFEM Paprika ganz

guanciale con pepe o peperoncino intero s/v
Cured cheek with pepper or CHILI PEPPER v. p.
gereifte Schweinebacke mit Pfeffer oder SCHARFEM Paprika Vakuum

0034

0036

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

15

15

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5

kg 1,5

peso
weight

Gewicht
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   gereifte Produkte   Cured products   Stagionati
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lardo stagionato della val d’elsa s/v
Cured pork fat “val d’Elsa” v. p.
gelagertes Schweinefett aus  Val d’Elsa Vakuum

0116 in base al peso
based on the weight

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1/2/3

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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prosciutto arrosto tondo intero s/v
round roasted ham v. p.
runder Bratschinken Vakuum

prosciutto arrosto tondo metà s/v
round roasted ham half v. p.
runder Bratschinken hälfte Vakuum

0200

0201

3

6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 7

kg 3,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

prosciutto griglia intero s/v
grilled ham v. p.
gegrillter Schinken Vakuum

prosciutto griglia metà s/v
grilled ham half v. p.
gegrillter Schinken hälfte Vakuum

0204

0205

3

6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 7

kg 3,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

Cotti   cooked products   gekochte Produkte
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gekochte Produkte   cooked products   Cotti

petto di tacchino arrosto intero s/v
roasted turkey breast v. p.
Truthahnbrust Vakuum

petto di tacchino arrosto metà s/v
roasted turkey breast half v. p.
Truthahnbrust hälfte Vakuum

0202

0203

4

8

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 6

kg 3

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

arista arrosto intera s/v
roasted pork loin v. p.
Schweinelendestück Vakuum

arista arrosto metà s/v
roasted pork loin half v. p.
Schweinelendestück hälfte Vakuum

0190

0191

5

10

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg5

kg 2,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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soprassata juta metà s/v
head-cheese inside a jute sack half v. p.
Schwartemagen in Jutesack hälfte Vakuum

soprassata juta metà s/v
head-cheese inside a jute sack half v. p.
Schwartemagen in Jutesack hälfte Vakuum

soprassata juta c/prezzemolo o c/peperoncino metà s/v
head-cheese inside a jute sack with parsley or CHILI PEPPER half v. p.
Schwartemagen in Jutesack mit Petersilie oder SCHARFEM Paprika hälfte Vakuum

soprassata stampo metà s/v 
head-cheese half v. p.
Schwartemagen hälfte Vakuum

soprassata in testa s/v 
head-cheese v. p.
Schwartemagen  Vakuum

0178

0175

0177

0180

0182

3

6

6

10

1

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 10

kg 5

kg 5

kg 3

kg 15

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

porchetta arrosto intera s/v
rolled roasted pork made with bacon and pork loin v. p.
gerollter gebratener  Bauchspeck und Schweinelendenstück Vakuum

porchetta arrosto metà s/v
rolled roasted pork made with bacon and pork loin half v. p.
gerollter gebratener  Bauchspeck und Schweinelendenstück hälfte Vakuum

0198

0197

3

6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 10

kg5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

Cotti   cooked products   gekochte Produkte
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gekochte Produkte   cooked products   Cotti
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buristo metà s/v
black pudding half v. p.
Blutwurst hälfte Vakuum

0171 15

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1/1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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salsiccia cinghialetta sfusa
wild boar sausage
Wildschwein Wurst

salsiccia cinghialetta s/v
wild boar sausage v. p.
Wildschwein Wurst Vakuum

0233

0231

-

18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 18

kg 1

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

salame cinghiale - suino sfuso
wild boar - pork salami
Wildschwein - Schwein Salami

salame cinghiale - suino metà s/v
wild boar - pork salami half v. p.
Wildschwein - Schwein Salami hälfte Vakuum

0225

02271

8

16

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

cinghiale   wild boar products   Wildschweinprodukte
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 Wildschweinprodukte   wild boar products   cinghiale

mortadella di cinghiale - suino intera s/v
wild boar - pork  mortadella v. p.
Wildschwein - Schwein Mortadella Vakuum

mortadella di cinghiale/suino metà s/v
wild boar - pork  mortadella half v. p.
Wildschwein - Schwein Mortadella hälfte Vakuum

0220

0218

20

4

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1

 
kg 5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

soprassata cinghiale - suino metà s/v
wild boar - pork  head-cheese half v. p.
Wildschwein - Schwein Schwartemagen hälfte Vakuum

0185 6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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polpa di cinghiale s/v
lean wild boar v. p
Kernfleisch vom Wildschwein Vakuum

0215 16

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 2

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

bresaola di cinghiale intera s/v
wild boar bresaola v. p.
Wildschwein Bresaola Vakuum

bresaola di cinghiale metà s/v
wild boar bresaola half v. p.
Wildschwein Bresaola hälfte Vakuum

219

220

13

26

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5

g 750

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

cinghiale   wild boar products   Wildschweinprodukte  Wildschweinprodukte   wild boar products   cinghiale
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filone di cinghiale s/v
Cured wild boar loin half v. p.
Wildschweinrücken hälfte Vakuum

0211 18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung



libero servizio   
Take-away

...e per le esigenze del consumatore moderno 
Gelli Salumi S.p.A. offre una vasta gamma di prodotti porzionati, 

adatti ai bisogni di ogni famiglia… 

Gelli Salumi S.p.A. offers a wide range 
of portioned products, in order to satisfy every family’s request… 

...für moderner Endverbraucher Gelli Salumi bietet eine sehr reiche 
Gamma vom porzionierte Produkte für jede Familie geeigenet...
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insaccati   sausages   SALAMI

salamino toscano sfuso
small Tuscan Salami
kleine toskanische Salami ganz

salamino toscano intero s/v
small Tuscan Salami v. p.
kleine toskanische Salami ganz Vakuum

0096

0222

36

36

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 200

g 200

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

salamino TOSCANO zucchettina sfuso
small salami “zucchettina” 
kleine Salami “zucchettina” ganz

salamino TOSCANO zucchettina intero s/v
small salami “zucchettina” v. p.
kleine Salami “zucchettina” ganz Vakuum

salamino TOSCANO zucchettina metà s/v
small salami “zucchettina” half v. p.
kleine Salami “zucchettina” hälfte Vakuum

0157

0159

0158                               

6

6

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1

kg 1

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 500

g 500

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

12

12

salamino toscano campagnolo sfuso
small Salami “campagnolo”
kleine Salami “campagnolo” ganz

salamino toscano campagnolo intero s/v
small Salami “campagnolo” v. p.
kleine Salami “campagnolo” ganz Vakuum

0094

0095

salamino extra oro sfuso
small salami “ extra oro”
kleine Salami “extra oro” ganz

salamino extra oro carta sfuso
small wrapped salami “ extra oro”
kleine Salami “extra oro” ganz in Papier verpackt

0112

0118

18

18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300

g 300

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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      SALAMI   sausages   insaccati  
articolo   
item code 

Artikelnummer

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 500

g 250/500

peso
weight

Gewicht

g 500

kg 1

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

12

12/24

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

12

6

salamino spianato mini sfuso
pressed mini salami
Flache mini Salami ganz

salamino spianato mini intero s/v o a metà s/v
pressed mini salami v. p. or half v. p.
Flache mini Salami ganz Vakuum oder hälfte Vakuum

FINOCCHIONA IGP SFUSA
finocchiona PGI*, LOOSE
FINOCCHIONA ggA*, UNVERPACKT

FINOCCHIONA IGP SFUSA
finocchiona PGI*, LOOSE
FINOCCHIONA ggA*, UNVERPACKT

0134

01344

0778

0775

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 800

g 400

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

6

12

salame gentile sfuso
salami “gentile”
Salami “gentile” ganz

salame gentile metà s/v
salami “gentile” half v. p.
Salami “gentile” hälfte Vakuum

0114

01144

libero
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BRICIOLONA CON FINOCCHIO sfusa
salami with fennel “finocchiona”
Fenchelsalami ganz

BRICIOLONA CON FINOCCHIO intera s/v
salami with fennel “finocchiona” v. p. 
Fenchelsalami ganz Vakuum

0089

00892

36

36

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 200

g 200

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

* PGI: protected GEOGRAPHICAL INDICATION 
* gga: geschützte geographische angabe



36

insaccati   sausages   SALAMI

BRICIOLONA CON FINOCCHIO zucchettina sfusa 
salami with fennel “finocchiona zucchettina” 
Fenchelsalami “zucchettina” ganz

BRICIOLONA CON FINOCCHIO zucchettina METà s/v 
salami with fennel “finocchiona zucchettina” half v. p. 
Fenchelsalami “zucchettina” hälfte Vakuum

0085

0086

6

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

salame montanaro sfuso
salami “montanaro”
Salami “montanaro” ganz

salame montanaro metà s/v
salami “montanaro” half v. p.
Salami “montanaro” hälfte Vakuum

0122

0123

6

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 800

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 500

g 500

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

12

12

BRICIOLONA CON FINOCCHIO sfusa
salami with fennel “finocchiona”
Fenchelsalami ganz

BRICIOLONA CON FINOCCHIO intera S/V
salami with fennel “finocchiona” v. p. 
Fenchelsalami ganz Vakuum

0075

00755

salame napoli dolce sfuso
delicate taste salami “Napoli”
Milde Salami “Napoli” ganz

salame napoli dolce metà s/v
delicate taste small salami “Napoli” half v. p.
Milde kleine Salami “Napoli” hälfte Vakuum

0155

01555

6

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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      SALAMI   sausages   insaccati  

salamino milano sfuso
small Salami “Milano”
kleine Salami “Milano” ganz

0120 12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

salame perugino sfuso 
salami “perugino”
Salami “perugino” ganz

salame perugino metà s/v
salami “perugino” half v. p.
Salami “perugino” hälfte Vakuum

01222

01224

8

16

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 800

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

salsiccia napoli dritta sfusa
straight “Napoli” sausage
“Napoli” Wurst gerade

salsiccia napoli dritta S/V
straight “Napoli” sausage vacuum
“Napoli” Wurst gerade Vakuum

0110

0111

8

8

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 400

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

libero
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articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 800

g 800

g 800

g 800

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

8

8

8

8

salsiccia napoli curva sfusa
curved “Napoli” sausage 
“Napoli” Wurst gebogen

salsiccia napoli curva S/V
curved “Napoli” sausage vacuum
Napoli” Wurst gebogen Vakuum

salamella dolce curva sfusa                   
delicate taste curved salamella
Milde salamella

salamella dolce curva s/v
delicate taste curved salamella vacuum
Milde salamella Vakuum

0128

0129

0124

0125
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insaccati   sausages   SALAMI

impasto di salsiccia s/v
mixture of fresh sausage
Mischung für frische Würste Vakuum

salsiccia suino s/v 
fresh sausage v. p.
Frische Wurst Vakuum

salsiccia suino s/v
fresh sausage v. p.
frische Wurst Vakuum 

salsiccia suino s/v
fresh sausage v. p.
frische Wurst Vakuum

salsiccia suino s/v 4 pz. 
fresh pork sausage 4 pieces v. p.
frische Wurst 4 Stücke Vakuum

0091

0161

0162

0163

0164

20 

72 

4

8

18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1

g 500

kg 1

kg 2 

g 150

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

Salame  alla cipolla di certaldo sfuso
Salami with “Certaldo” onion
Salami mit Certaldo-Zwiebeln

0127 12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

prosciutto crudo stagionato affettato atm
Cured ham slices in MAP* 
geschnittener Schinken in MA* 

salame toscano affettato atm
Tuscan salami slices in MAP* 
geschnittene toskanische Salami in MA*

capocollo stagionato affettato atm
Cured neck slices in MAP* 
geschnittener Schweinehals mit/ohne Fenchel in MA*

finocchiona igp affettata atm
Tuscan salami with fennel “finocchiona” slices in MAP*
geschnittene toskanische Fenchelsalami in MA*

pancetta arrotolata  affettata atm
skinless rolled bacon slices in MAP* 
gerollter Bauchspeck ohne Schwarte in MA*

prosciutto toscano dop atm
cured tuscan ham pdo* in map* 
gereifter toskana Schinken g.u. * in MA*

0609

0600

0605

00602

0604

0617

12

12

12

12

12

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 120 al pz

g 120 al pz

g 120 al pz

g 120 al pz

g 120 al pz

g 120 al pz

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

* map: modified atmosphere packaging
* ma: Modifizierte Atmosphäre
* PDO: protected designation of origin
* g.u. : geschützte Ursprungsbezeichnung 
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   gereifte Produkte   Cured products   Stagionati
articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

kg 1 ca

kg 1 ca

kg 1 ca

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

6

6

6

coscia suino stagionata con pepe nero tranci s/v
Cured ham in pieces v. p. with black pepper
gereifter Schinken ohne Knochen in Stücke Vakuum mit Schwarzpfeffer

coscia suino stagionata senza pepe nero tranci s/v
Cured ham in pieces v. p. without pepper
gereifter Schinken ohne Knochen in Stücke Vakuum ohne Pfeffer

coscia suino stagionata con peperoncino tranci s/v
Cured ham in pieces v. p. with CHILI PEPPER 
gereifter Schinken ohne Knochen in Stücke Vakuum mit scharfem Paprika

0044

0055

0054

coscia suino stagionata con pepe rosa tranci s/v
Cured boneless ham in pieces v. p. with pink pepper
gereifter Schinken in Stücke Vakuum mit Rosepfeffer

00440 6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1 ca

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

prosciutto mec tranci s/v
Cured MEC ham in pieces vakuum
gereifter Mec Schinken in Stücke Vakuum

00506 4

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

prosciutto dop  tranci s/v
15 months Cured Tuscan PDO* ham in pieces v. p.
15 Monate gereifter Toskana Schinken g.U.* in Stücke Vakuum

* PDO: protected designation of origin
* g.U.: geschützte Ursprungsbezeichnung 

0035 4

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1,5/2

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung



40

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 300

g 300

g 300

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

14

14

14

pancetta  amburgo a tranci con pepe s/v
flat bacon “Amburgo” with pepper in pieces v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” mit Pfeffer in Stücke Vakuum

pancetta  amburgo a tranci senza pepe s/v
flat bacon “Amburgo” without pepper in pieces v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” ohne Pfeffer in Stücke Vakuum

pancetta  amburgo a tranci con peperoncino s/v
flat bacon “Amburgo” with CHILI PEPPER in pieces v. p.
flacher Bauchspeck “Amburgo” in Stücke mit scHarfem Paprika hälfte  Vakuum

0033

00333

00334

spalla stagionata tranci s/v
Cured shoulder in pieces v. p.
Schulter in Stücke Vakuum

0051 6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 1 

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

capocollo carta con o senza finocchio metà s/v
Cured wrapped neck with or without fennel half v. p.
Schweinehals in Papier verpackt hälfte Vakuum mit oder ohne Fenchel

capocollo con o senza finocchio metà s/v
Cured neck half v. p. with or without fennel
Schweinehals hälfte Vakuum mit oder ohne Fenchel

0003

0006

8

8

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 600

g 600

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

lombo suino a tranci s/v
Cured pork loin in pieces v. p.
gereifte Schweinelende in Stücke Vakuum

lombo suino incartato  a tranci s/v
Cured and wrapped pork loin in pieces v. p.
eingepackt gereifte Schweinelende in Stücke Vakuum

lombo suino a tranci CON PEPE ROSA s/v
Cured pork loin in pieces WITH PINK PEPPER v. p.
gereifte Schweinelende in Stücke MIT ROSEPFEFFER Vakuum

0018

0019

0021

14

14

14

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 400

g 400

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

Stagionati   Cured products   gereifte Produkte
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   gereifte Produkte   Cured products   Stagionati
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lardo della val d’elsa a tranci s/v
Cured pork fat “val d’Elsa” in pieces v. p.
gereiftes Schweinefett aus “Val d’Elsa” in Stücke Vakuum

0117 14

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300/500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

pancetta arrotolata  a tranci s/v
skinless rolled bacon in pieces v. p.
gerollter Bauchspeck ohne Schwarte in Stücke Vakuum

0032 14

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300/400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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buristo a tranci s/v
black pudding in pieces v. p.
Blutwurst in Stücke Vakuum

0170 18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

arista arrosto a tranci s/v
roasted pork loin in pieces v. p.
Schweinelendenstück Vakuum

0192 18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

porchetta arrosto a tranci s/v
rolled roasted pork made with bacon and pork loin in pieces v. p.
Schweinelendenstück in Stücke Vakuum

SOPRASSATA ALLA CIPOLLA DI CERTALDO
HEAD-CHEESE WITH CERTALDO ONION V.P.
SCHWARTENMAGEN MIT CERTALDO ZWIEBELN VAKUUM

0199 044418

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

10

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300

peso
weight

Gewicht

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

denominazione
description
Bezeichnung

Cotti   cooked products  gekochte Produkte   
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soprassata a tranci s/v
head-cheese in pieces v. p.
Schwartemagen Vakuum

0183 18

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 400

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 200

g 200 

g 500

g 500

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

36

36

 
12

12 

salamino cinghiale - suino sfuso
wild boar - pork small salami v. p.
kleine Salami Wildschwein - Schwein

salamino cinghiale - suino s/v
wild boar - pork small salami v. p.
kleine Salami Wildschwein - Schwein Vakuum

salamino cinghiale - suino sfuso
wild boar - pork small salami
kleine Salami Wildschwein - Schwein

salamino cinghiale - suino s/v 
wild boar - pork small salami v. p.
kleine salami Wildschwein - Schwein Vakuum

0221

0223

0226

0227

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 200

g 300 

g 500

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

30

20

10

salsiccia cinghialetta 5 pz s/v
wild boar sausage v. p. 5 pieces
Wildschweinwurst Vakuum 5 Stücke

salsiccia cinghialetta s/v
wild boar sausage v. p.
Wildschweinwurst Vakuum

salsiccia cinghialetta s/v
wild boar sausage v. p.
Wildschweinwurst Vakuum

0229
 

0228

0230

salamino cinghiale/suino spianato mini sfuso 
wild boar-pork pressed mini salami
Flache mini Salami Wildschwein-Schwein

salamino cinghiale/suino spianato mini s/v 
wild boar-pork pressed mini salami v. p.
Flache mini Salami  Wildschwein–Schwein Vakuum

0224

02241

12

12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 500

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

filone cinghiale a tranci s/v
Cured wild boar loin in pieces v. p.
Wildschweinrücken in Stücke Vakuum

0212 14

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300/500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

cinghiale   wild boar products   Wildschweinprodukte  Wildschweinprodukte   wild boar products   cinghiale

45

mortadellina cinghiale - suino metà s/v
wild boar - pork mortadella half v. p.
Wildschwein - Schwein Mortadella hälfte Vakuum

0238 12

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

polpa cinghiale TRANCI s/v
lean wild boar in pieces v. p.
Kernfleisch vom Wildschwein in Stücke Vakuum

02150 10

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 300/500

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung
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SPECIALITÀ AL TARTUFO    TRÜFFEL SPEZIALITÄTEN   TRUFFLE SPECIALTIES   SPECIALITÀ AL TARTUFO
articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

peso
weight

Gewicht

g 300

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

14LARDO CON PEZZI DI TARTUFO s/v
Cured PORK FAT WITH TRUFFLE V.P.
GELAGERTES SCHWEINEFETT MIT TRÜFFEL VAKUUM

Coscia suino stagionata con tartufo a pezzi             
Cured ham in pieces with truffle v.p.
Gereifter Schinken ohne Knochen in Stücke mit Trüffel Vakuum 

SALAMINO CON PEZZI DI TARTUFO
SMALL SALAMI WITH TRUFFLE
KLEINE TRÜFFEL SALAMI

SALAMINO CON PEZZI DI TARTUFO
SMALL SALAMI WITH TRUFFLE
KLEINE TRÜFFEL SALAMI

15141520

1512

1511

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

peso
weight

Gewicht

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

denominazione
description
Bezeichnung

kg 1 ca

g 180

g 400 

6

 

36

12
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4747

salsicce stagionate con pezzi di tartufo s/v
cured sausages with truffle v.p.
gereifte wurst mit trÜffel VAKUUM

1513 10

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

g 200

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung

prosciutto griglia con pezzi di tartufo
grilled ham with truffle v.p.
gegrillter schinken mit trÜffel vakuum

0207 6

PZ./cartone  
pcs/box

Stücke/Karton

kg 3,5

peso
weight

Gewicht

articolo   
item code 

Artikelnummer

denominazione
description
Bezeichnung



Gelli  salumi spa 
50052 certaldo (F i ) 

via  Sciano, 71  
tel . 0571 665372 -  652289

fax 0571 656504
info@gellisalumi.com
www.gellisalumi.com
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